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CARACTERÍSTICAS GENERALES

• Mueble vertical frente bajo grupo incorporado con capacidad
y visibilidad optimizada del producto
• Puertas batientes con marco de aluminio. Autocierre con
barra de torsión de gran durabilidad.
• Espesor de aislamiento 70mm
• Gran posibilidad de personalización. Estándar: total decoración
en RAL 9003 o RAL 9005 (opcional)
• NB: Exterior negro RAL 9005, interior blanco RAL 9003
• BB: Exterior blanco RAL 9003, interior blanco RAL 9003
• Evaporador ventilado pintado en EPOXI con recubrimiento
anticorrosión
• Estantes regulables en altura y ángulo, con portaprecios de
40 mm incluidos
• Desescarche natural del evaporador (refrigeración) y eléctrico
(congelación)
• Bandeja de evaporación automática
• Ventiladores electromecánicos
• Control electrónico
• Iluminación LED 24v 4000k en montantes
• Temperatura de producto, según EN-ISO-23953:
a. M1: -1º+5ºC, apropiado para carnes.
b. M2: -1º+7ºC, apropiado para lácteos, delis y embutidos
• Clase climática 3 (25ºC, 60 H.R)

GENERAL FEATURES
• Low front plug in vertical cabinet with optimized capacity and
visibility of the product.
• Hinged doors with aluminum frame. Self-closing with torsion
bar with high durability.
• Insulation thickness 70mm
• High customization possibilities. As standard: total decoration
colour RAL 9003 or RAL 9005 (optional)
• NB: RAL 9005 black exterior, RAL 9003 white interior
• BB: RAL 9003 white exterior, RAL 9003 white interior
• Ventilated evaporator EPOXY painted with anticorrosive
coating
• Adjustable shelves in height and angle, with 40 mm price
holders included
• Natural defrost of evaporator (positive) and electric (negative)
• Automatic evaporation tray
• Electromechanic fans
• Electronic control
• 24v LED lighting on vertical frame 4000k colour
• Product temperature, according to EN-ISO-23953:
a. M1: -1º+5ºC, suitable for meat
b. M2: -1º+7ºC , suitable for dairy products, delis and sausages
• Climatic class 3 (25ºC, 60 H.R)
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* La información relativa a la clase energética (según Reglamentos UE 
2019/2018 y 2019/2024) se refiere a la mejor configuración disponible 
para estos modelos. Cualquier configuración diferente a
la misma puede variar significativamente en la información relativa a 
la clase energética. Además, esta configuración se basa en la 
información disponible en el momento de la publicación de esta 
página.
Para más información, consulte la Base de Datos Europea de Productos 
de Etiquetado Energético EPREL o póngase en contacto con nuestro 
Departamento Comercial.

* The information regarding the energy class (according to EU 
Regulations 2019/2018 and 2019/2024) refers to the best 
configuration available for these models. Another different 
configuration can vary significantly in the information about the 
energy class. 
Also, this setting is based on the information available at
the time of publication of this page.
For more information, consult the European Database of Energy 
Labeling Products EPREL or contact our Commercial Department.


